La Méridionale

RESTAURANT

Entréees de saison

Assiette de charcuterie de I'lle de Beauté,
confit d’oignons au Cap Corse
10,90 €

Brick de brousse et menthe, salade mache, panzetta
séchée, chips de betterave, julienne de panais marinée

a la purée de clémentine d’Alexia et Marcel Santini
9,00 €

Velouté de butternut, éclats de chataignes,

créme montée parmesan
9,50 €

Desserts de saison

Coupe de glace artisanale (2 boules) de José Salge
Mattre artisan glacier (St Florent), chantilly a la

brousse
7,50 €

Assiette de fromages corses et confiture de figues

(4 portions)
9,90 €

Ambruciatta, cédratine Louis Napoléon Mattei
et coulis de fruits rouges

8,50 €

Sphere au chocolat, finger de moelleux a la
chataigne, fraicheur clémentine de Costa Verde
de José Salge Mattre artisan glacier (St-Florent)

9,50 €
Tarte fine nuciola, figues & miel corse,
créme montée Castagna de chez José Salge

9,50 €
Omelette norvégienne "La Méridionale"
au nougat corse et coulis de framboise

8,90 €

Plats de saison

Retour de péche en daube (seiches, encornets et
moules), gambas snackée et tortiglioni

20,50 €

Pavé de veau "tigre" bio de Jacques Abbatucci
(Propriano) gratiné a la panzetta, tome corse et
compotée d’oignons au Cap Corse, sauce forestiére,
méli-mélo de carottes, petit épeautre bio, oignons
rouges et figues caramélisées a I'orange, bouquet
de brocolis

29,00 €
Les traditionnels cannellonis au brocciu,
coulis de tomate, roquette et pesto de noix
a I’huile infusée aux herbes du maquis

17,00 €

Travers de porc caramélisé au confit de clémentines
corses, miel corse et herbes du maquis, frites

et poélée de carottes, oignons rouges et figues
caramélisées a I'orange

19,90 €
Piéce d’entrecdte grillée VBF* (250qgr)
sauce gorgonzola et frites
24,00 €
8,00 €

Steak haché corse

ou poisson pané (MSC"™)

ou nuggets de poulet (origine France)
Gourde compote bio ou batonnet glacé

Jus de fruits (20cl), soda (33 c¢l) ou eau (33cl)

*VBF - Viande Bovine Frangaise. Nos plats peuvent contenir des substances ou produits provoquant des allergies ou intolérances. **Marine Stewardship Concil.
Conformément & I'article R112-11 du code de la consommation, vous pouvez consulter librement la liste des produits auprés du Maitre d’Hétel ou du Commissaire de bord. Prix nets service compris.



La Méridionale

Boissons

RESTAURANT

Retrouvez notre sélection de vins corses rigoureusement choisis par Christophe Giraud.

Domaine Gentile - AOP Patrimonio

7,00 € 18,00 € 26,00 €

Domaine Vecchio - IGP fle de Beauté “Collezzione” - - 22,00 €

Domaine Bunan - AOP Bandol

Domaine Sant Armettu - AOP Sartene

Domaine Gentile - AOP Patrimonio
Domaine Bunan - AOP Bandol

Domaine Sant Armettu - AOP Sarténe

Domaine Gentile - AOP Patrimonio
Domaine Bunan - AOP Bandol

Domaine Sant Armettu - AOP Sarténe

Laurent Perrier

Eau de source de montagne corse Zilia

Eau minérale gazeuse naturelle corse Orezza
Pietra

Ice Tea, Coca-Cola, Orangina

- 20,00 € 28,00 €
- 16,00 € 22,00 €

7,00 € 18,00 € 26,00 €
- 20,00 € 28,00€
- 16,00 € 22,00 €

7,00 € 18,00 € 26,00 €
- 20,00 € 28,00€
- 16,00 € 22,00 €

35,20 € 64,90€

- - 3,80€ 6,00€
- - 3,80€ 6,00€
390 €
- 3,90 € - -

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a avec modération. La vente de boi isées est interdite aux mineurs. Pour votre santé, pratiquez une activité physique réguliere.
Prix nets service compris. Crédit photo : iStock.fr.
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